Schwarzer Senf und anderes

Ich hatte mir vor einiger Zeit aus dem Senfladen Unna
»Ruhfpott-Senf” mitgebracht und ihn gestern einigen Freunden,
die ich eingeladen hatte, kredenzt, naturlich zusammen mit
Wurstwaren. Der ist wirklich schwarz — aber nicht aus Kohle

gemacht.
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Ich bin jetzt mit den Aufraumungsarbeiten der kleinen Party
fertig.

Es gab Ubrigens Sulkartoffel-Erdnuss-Kokosmilch-Suppe,
Westfalischen Kartoffelsalat, Nudelsalat nach Burkscher Art,
Kasekuchen sowie Erdbeer-Buttercreme-Torte (eigene
Entwicklung, auf dem Foto noch in Arbeit und ohne Sahne), dazu
Talisker aus Schottland, Penderyn aus Wales, Bushmills aus
Nordirland, Casillero del Diablo (Rotwein aus Chile) und Cepa
Lebrel aus Spanien.

Den Backofen musste ich auch von Grund auf reinigen.


https://www.chefkoch.de/rezepte/2826881434716907/Suesskartoffel-Erdnuss-Suppe.html
https://www.chefkoch.de/rezepte/494661144019971/Westfaelischer-Kartoffelsalat.html
https://www.burks.de/burksblog/2023/07/17/regula-de-tribus-terminis-und-kaesekuchen
https://de.wikipedia.org/wiki/Talisker
https://en.wikipedia.org/wiki/Penderyn_distillery
https://de.wikipedia.org/wiki/Bushmills
https://www.amazon.de/dp/B0C3BK4KDG/ref=nosim?tag=burkhardschroder&th=1
https://todovino.de/weingueter/cepa-lebrel
https://todovino.de/weingueter/cepa-lebrel




